v

.

! e |
2 N
- CALABRIA TOUR CON IL CUORE

el
KULTUR UND ENOGASTRONOMIE
WOCHE -

Ilom 24 -29.Marz 2026

. durchdie kalabrischen Provinzen, krelertvon Schilern und Lenr
S g "Hnteliannsnnule Capo Rizzuto
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: nﬂllllel'Slag 26 Marz ) RISTORANTE
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~ Ristorantell I'nstn llel Pene Rosso p o _21{

Aarauerstrasse.a e SO RRE " T A Lol A oA
CH-5102 Rupperswil Famiglis An

Ab 18 Uhr beginnt das Degustationsmenu aus der Region
Kalabrien, hegleitet von verschiedenen Cird -Weinen des WEIIIQIIIS luzzolini zu jedem
Gang

Menu
Versch. Aufschnitt & Kase aus Kalahrien
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Handgemachte Pasta (Fileja) mit Ricotta & N'duja (scharfe Salamipaste)
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Schweinshraten (schwarzes Ferkel) mit Peperoni & Kartoffeln
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crnstala (hausgemachter
Miirherteigkuchenl
mit Ricotta & Schokoladenstiickchen

Pro Person Fr. 89.-/ ohne Wein Fr 59.-.
inklusive Wasser & Kaffe

fiir Reservierungen +41(0162/8917 13 27 _ :
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REGIONE  MONTANO CAFFE

CALABRIA



